
El Sirope de Melaza de Caña de Azucarera 

es un jarabe denso de color oscuro y 

textura espesa, que se elabora a partir de la 

caña de azúcar. Además de dotar al 

producto terminado de un sabor, color, 

textura y aroma únicos, aporta dulzor a tus 

elaboraciones.

Textura espesa y 
envolvente que actúa 
como ligante

Endulza tus elaboraciones 
aportando 0,4 veces el 
dulzor de la sacarosa

100% natural

Aporta vitaminas del 
grupo B (B1, B2, B6) y 
minerales( Zn, Fe) 

Favorece un etiquetado 
limpio

Presenta marcados 
aromas a regaliz

Aporta color de forma 
natural a tus 
elaboraciones

No contiene gluten

Sabor y aroma intensos,  
con textura melosa 
y aporte de vitaminas y 
minerales
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S U M I N I S T R O

Cisterna 25.000 kg

Contenedores rígidos 1.400 kg

Garrafas de 7 kg en caja de 4 uds. 
128 uds. pallet

Garrafas de 25 kg apilables 
32 uds. pallet

azucarerainfo@azucarera.es  www.azucareraprofesionales.es 

G A R A N T Í A S

No contiene aditivos ni conservantes

No contiene ni proviene de productos OGM

Libre de alérgenos

Certificado Kosher y Halal

No ha sido sometido a ningún proceso de 
ionización o irradiación

Apto para consumidores vegetarianos, 
veganos y/o celíacos

Se recomienda su utilización en el plazo de 
12 meses desde su fabricación

Caramelos, regalices y golosinas

Barritas de cereales

Galletas

Repostería

Postres 

Productos para celiacos

Productos horneados

Productos cárnicos

Salsas y confituras

A P L I C A C I O N E S

Fuente: Azucarera

Materia seca 
(%) ≥ 79 

≤ 10 SO2 
(ppm) 

≤ 20 Azúcar
invertido
(% ms)

52 - 58

5 - 7,5 pH

Azúcares total
(% como
 sacarosa) 

C O M P O S I C I Ó N  M E D I A  


